
Kartoffelsuppe
Zutaten

700 g Kartoffeln
1  groÃŸe Zwiebel
1  Stange Porree
1 EL RapsÃ¶l
2 EL GemÃ¼sebrÃ¼he
1 Msp Pfeffer
2 EL Petersilie (gehackt)

Zubereitung
Kartoffeln dÃ¼nn schÃ¤len und in kleine StÃ¼cke
schneiden. Zwiebeln schÃ¤len, wÃ¼rfeln, Porree in
Ringe schneiden und waschen. Das Ã–l in einem
groÃŸen Topf erhitzen, Zwiebel und Porree darin
andÃ¼nsten. GemÃ¼sebrÃ¼he mit einem Liter Wasser
verrÃ¼hren. Zwiebeln und Porree mit der
GemÃ¼sebrÃ¼he ablÃ¶schen und die Kartoffeln
zugeben. Die Suppe 15 - 20 Minuten kÃ¶cheln
lassen. Dann pÃ¼rieren und mit Pfeffer
abschmecken. Vor dem Servieren mit Petersilie
bestreuen.&nbsp;


